In Situ Reserva
Merlot

COD. 960

PRODUTOR
Vina San Esteban

A linha IN SITU produzida pela Vifia San Esteban, é o resultado da paixdo de
trés geragdes pelo terroir do Alto Aconcdgua. Fundada por José Vicente, e seu
filho Hordcio, endlogo da Universidade de Bordeaux, a vinicola tem como
objetivo produzir vinhos de alta qualidade no Vale do Aconcdgua. A
combinagdo unica de solo, luz e dgua que o Vale do Aconcdgua apresenta,
também desempenha um papel importante no sucesso de Vifia San Esteban.
O terroir Alto Aconcdgua é perfeito para o cultivo de vinhas, produzindo uma
grande variedade de uvas de qualidade

Tipo: Tinto

Regido: Vale do Aconcdgua

Uva: 90% Merlot / 10% Carmenére
Cor: Rubi Intenso

Corpo: Médio

Notas de degustagdo:
Aromas de framboesa, defumado e baunilha. Na boca apresenta corpo
elegante e bem estruturado, notas de frutas vermelhas e especiarias.

Vinificagdo:

As uvas sdo colhidas manualmente e fermentadas em ago inoxiddvel com
controle de temperatura (28 ° C).

Maturagao: O mosto é macerado durante 16 dias, e entdo é armazenado em
aco inoxiddvel (50%) e em barricas de carvalho francés e 225 litros
americanos (50%). Uma vez engarrafado, é armazenado por pelo menos 3
meses antes de entrar no mercado.

Tempo de guarda: 3 anos

Teor alcéolico: 13,7%
Temperatura de Servigo: 16°a 17°
Volume: 750ml

Harmonizagao:

Um vinho fdcil para beber sozinho ou acompanhando massas, pizzas ou

outros pratos do dia a dia.




