Vineyard Selection

Reseroa

Syrah

Valle de Aconcagua ~ Chile
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In Situ Reserva
Syrah

COD. 3651

PRODUTOR
Vina San Esteban

A linha IN SITU produzida pela Vifia San Esteban, é o resultado da paixdo de
trés geragoes pelo terroir do Alto Aconcdgua. Fundada por José Vicente, e seu
filho Hordcio, endlogo da Universidade de Bordeaux, a vinicola tem como
objetivo produzir vinhos de alta qualidade no Vale do Aconcdgua. A
combinag¢do unica de solo, luz e dgua que o Vale do Aconcdgua apresenta,
também desempenha um papel importante no sucesso de Vifia San Esteban.
O terroir Alto Aconcdgua é perfeito para o cultivo de vinhas, produzindo uma
grande variedade de uvas de qualidade

Tipo: Tinto
Regido: Vale do Aconcdgua
Uva: 92% Syrah / 8% Cabernet Sauvignon

Cor: Vermelho brilhante com reflexos violdceos

Corpo: Médio

Notas de degustagdo:
De coloragéo vermelha intensa com reflexos violdceos, apresenta profunda

complexidade aromdtica, como notas de azeitonas pretas, pimenta e
groselha. No palato apresenta boa estrutura, com taninos robustos
Vinificagdo:

As uvas sdo colhidas manualmente e fermentadas no ago inoxiddvel com
controle de temperatura (25 ° C). Este vinho é macerado por 16 dias.

Maturagdo: £ armazenado em ago inoxiddvel (50%) e em barris de Carvalho
francés e americano de 225 litros (50%). Depois de engarrafado, o vinho é
armazenado por pelo menos 3 meses antes de entrar no mercado.

Tempo de guarda: 4 anos
Teor alcoolico: 13,5%

Volume: 750ml|

Temperatura de Servigo: 15°a 17°

Harmonizagao:

Acompanha muito bem pratos condimentados, como da culindria indiana, por
exemplo, carnes vermelhas em geral e outros pratos apimentados.



