San José de Apalta Clasico
COD. 941

PRODUTOR
San José de Apalta

A Viiia San Jose de Apalta deu inicio as suas atividades na década de 70,
quando a familia que jd era ligada a agricultura por geragées, finalmente
decidiu apostar no antigo sonho de adentrar ao mundo dos vinhos. Com 20
anos de experiéncia em um dos melhores terroirs de toda a regido central do
Chile, no Valle del Rapel, a vinicola resolveu dar inicio a produgdo de vinhos
mais finos e de altissima qualidade. Atualmente a Vifia San Jose de Apalta é
logo lembrada por seus vinhos atraentes, qualitativos e de aroma refrescante
e frutado. Ela conta com grandes investimentos tecnoldgicos no setor,
garantindo um padrdo de qualidade incrivel, sempre considerando a
tipicidade de seus produtos.

Tipo: Tinto

Regido: Vale do Rapel
Uva: Cabernet Savignon
Cor: Rubi intenso

Corpo: Médio

Notas de degustacao:

De coloragdio rubi intenso e aromas de frutas vermelhas maduras, em boca é
frutado com taninos sutis e sedosos.

Vinificagdo:

Selecionam-se as melhores uvas, que iniciam o processo de vinificagdo
tradicional, delicado e preciso. As uvas atingem a maturidade precisa antes
de serem cuidadosamente colhidas, e sdo imediatamente separadas do cacho
para evitar a deterioragdo ou oxidagdo indesejada. Depois disso, as bagas sdo
depositadas em tanques de ago inoxiddvel, onde a fermentagdo comegard.

A fermentagdo inicia-se com a inoculagéo de leveduras selecionadas, além
disso, a temperatura é controlada entre 24° e 302, por um determinado
periodo de tempo, até que todo o aglcar seja fermentado, transformando-se
em dlcool.

Maturagao: Este é um vinho que néo tem passagem por barricas de madeira,
a fim de manter todas as caracteristicas e sabores provenientes da fruta.

Tempo de guarda: 2 anos
Teor alcéolico: 14%
Volume: 750ml

Temperatura de Servigo: 16°a 18°

Harmonizagao:
Acompanha queijos de massa mole, carne vermelha, massas e pizzas.




