VINHO TINTO
RED WINE

W Pty

Valflor

CcOD. 3007

PRODUTOR
Sociedade de Vinhos de Borba

A Sovibor - Soc. Vinhos de Borba, Lda. é uma Sociedade Comercial por Quotas
constituida por escritura publica, a 16 de Dezembro de 1968.

Resulta da fusdo de dois pequenos produtores que muitos anos antes de 1968
iniciaram as respectivas atividades e mais tarde criaram as empresas Manuel
Joaquim Mira e Domingos Luiz Pinto & Filho, ambas com largas tradi¢bes no
campo vinicola. Por isso, e em consequéncia de tal fusGo a SOVIBOR é gerida
por pessoas tradicionalmente ligadas a atividade vitivinicola.

Embora esteja equipada com a mais moderna tecnologia com vista a
produgdo de vinhos de qualidade, a empresa dispée ainda de uma antiga e
bonita adega de envelhecimento, com cerca de trés mil hectolitros em tdneis
de madeira.

A partir das castas tintas Castel@o, Trincadeira, Aragonez e Alicante Bouschet,
e das brancas Roupeiro, Rabo de Ovelha e Tamarez, surgem no mercado os
vinhos com as marcas Sovibor/DOC, Adega do Passo, Valflor e Mirabom,
brancos e tintos oriundos das vinhas dos seus socios, um total de 200
hectares, situadas na sub regido de Borba.

Tipo: Tinto

Regido: Borba - Alentejo

Uva: Castas Tipicas da Regido
Cor: Rubi

Corpo: Médio

Notas de degustagao:
Seus aromas revelam notas de frutas vermelhas e especiarias. Em boca, é
saboroso, suave, elegante e muito equilibrado.

Vinificagdo:

Elaborado a partir de uvas selecionadas nas vastas planicies argilo-calcdrias e
xistosas de Borba. As uvas sdo desengac¢adas, esmagadas e encaminhadas para
cubas de inox para fermentagdo alcodlica a temperatura controlada de 25°C. Ao
longo deste periodo, a macerag¢do decorre durante sete dias com recurso a
remontagem, de modo a otimizar a extragdo de cor, aromas e sabores. Inicia-se a
sequir a fermentag¢do maloldtica, fundamental para a suavidade e macieza dos
vinhos. Decorrido o periodo de tempo durante o qual o vinho estabiliza por
processos fisicos em depdsitos de inox, o vinho é filtrado antes do engarrafamento
que se inicia a partir da primavera seguinte.

Tempo de guarda: 2 anos

Teor alcoolico: 13,5%
Temperatura de Servigo: 16°a 18°
Volume: 750ml

Harmonizagao:
Carnes vermelhas mais magras, massas com molho vermelho, bacalhau a

moda portuguesa, queijos.



