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cODIGO 3521

CAVA CASTELFINO

JAUME SERRA
SEMI-SECO

PRINCIPAIS AROMAS

PRODUTOR
JAUME SERRA

PAiS REGIAQ
ESPANHA PENEDES

UVAS
MACABEO, PARELLADA E XAREL-LO

MATURACAO [ \
METODO TRADICIONAL - SEGUNDA | AMARELD
FERMENTACAO EM GARRAFA

TEOR ALCOOLICO 5

1 1 '501‘!0 (CONSULTE TEOR DA SAFRA EM ESTOQUE) K )

TEMPERATURA DE SERVICO

6°C - 8°C V
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Fundada em 1943 pelo cataldo Jaume Serra, a vinicola que leva
seu nome e fica na costa mediterranea da Espanha, se

CORPO especializou no mais cataldo dos espumantes: o Cava.

Localizada dentro da area de Denominacao de Origem Controlada
de Penedés, no estado da Catalunha, distante 50km de Barcelona,
onde o clima é mediterrdneo, com temperaturas médias anuais
elevadas. O solo é argiloso e arenoso, rico em calcario. La sdo

cultivadas as castas espanholas tradicionais Macabeo, Parellada e

ACIDEZ

TANINO

ACUCAR

Xarel-lo, além da Chardonnay.
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SOBREMESAS

HARMONIZA

PETISCOS
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